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Agir ensemble pour la transition durable de l’événementiel culturel
https://eventchange.be/

EvenChange a pour objectif d’aider le secteur de l’événementiel culturel à 
accélérer sa transition, en réunissant les acteurs et en développant les 
meilleurs solutions possibles.

Se fédérer, mutualiser, accompagner, outiller, agir ensemble pour une 
plus grande transparence et une efficacité optimale



ENQUETE « DURABILITE ET EVENEMENTIEL » 

DESTINEE AUX ORGANISATEURS DU SECTEUR CULTUREL

Enquête EventChange avec Solvay, 2021



ENVIRONNEMENT MILIEU

REPENSER LES DECHETS

L’objectif est de suivre le principe des 5R

- REFUSE : refuser les produits à usage 
unique

- REDUCE : réduire la consommation
- REUSE : réutiliser tout ce qui peut l’être
- RECYCLE : recycler tout ce qui ne peut 

pas être réutilisé
- ROT : rendre à la terre les déchets 

organiques

AFVAL

De 5XR



Analyse de cycle de vie. Gobelets jetables, réutilisables, recyclables, 
Ecole Polytechnique fédérale de Lausanne, 2009

Un gobelet doit être utilisé minimum 7 fois pour que ce soit intéressant 
> gobelets génériques et non personnalisés



CollecIf des fesIvals, FR



Logistique et moyens humains :

- Lieu de stockage (propre, sec et sécurisé)
- Lieu de caution au bar ou stand séparé pour 

retour de gobelets 
- Fond de caisse suffisant en pièces de 1 euros
- Signalétique et mode d’emploi
- Un responsable du dispositif
- Un référent gobelet dans chaque bar
- Une équipe pour le retour de consigne (ou 

directement au bar)



ARENA 5 en 2021

ARENA 5 en 2022





• En 2022, sur 10 événements suivis dans le 
cadre du Kit de Tri (gestion des déchets), 8 
utilisent des gobelets réutilisables. Chiffre 
largement en hausse par rapport à 2021

• Sur 12 événements suivis dans le cadre 
d’EventChange (durabilité à 360°), 11 utilisent 
les gobelets réutilisables 



En 2019 : essai de la vaisselle réu;lisable  auprès de 
deux foodtrucks



En 2021 : paiement location/lavage par l’organisation
7 foodtrucks

CHARTE DURABLE HORECA 2020

• Produits bios et/ou fair trade et/ou 
slow food et/ou filière courte/ 
kortsluiting en lokal

• Menus enfants obligatoires / 
Kindermenu's

• Obligation de donner ses restes / 
Voedselresten doneren

• Emballages uniquement 
compostables-réutilisables / 
Composteerbare-herbruikbare 
verpakking

• Plat végétarien obligatoire / 
Vegetarische menu's 

• Consommation énergie / 
Energieverbruik



En 2022 : paiement frais loca0on/lavage par les FT
24 foodtrucks



ARTICLE 5 - VAISSELLE

Vaisselle
L’Exposant s’engage à utiliser uniquement de la vaisselle 
réutilisable fournie par l'Organisateur au frais de l'Exposant.
L'Organisateur propose 3 types de contenants : assiettes 
plates, creuses et petit bol.
Aucune vaisselle jetable ne pourra être utilisé. Si l'Exposant 
ne souhaite pas utiliser la vaisselle réutilisable, il doit 
contacter l'Organisateur afin qu'il puisse juger de l'utilité ou 
non de celle-ci.
Plus d'informations sur la procédure et sur les prix suivront.
Une caution de 2€ par contenant sera à demander aux 
festivaliers. A la fin de l'événement, l'Exposant devra donc 
payer les frais de location ainsi que les cautions des 
contenants non restitués.



LOGISTIQUE ET MOYENS HUMAINS

- Tente de stockage fermée et sécurisée
- Bien séparer stock vaisselle propre / stock retour sale
- Deux stands de retour de vaisselle et caution
- Fonds de caisse de 2 euros
- Bénévoles : 5 shifts par journée et 2 bénévoles par shift
- Tableau des sorties et retour de vaisselle aux 2 stands
- Tour des FT en amont pour distribuer les caisses 

contenants, explication et signature
- Tour des FT en fin de festival : caisses ouvertes, caisses 

non ouvertes, nombre de contenants utilisés, etc.
- Fin de festival : comptabiliser tous les contenants 

(utilisés, non utilisés, perdus, etc.)





Fontaines à eau / gourdes

Festival Dranouter

Robinetto : 
https://www.robinetto.be/fr

https://www.robinetto.be/fr


Sensibilisation des parties prenantes

Expliquer la démarche auprès de toutes les parties prenantes
fournisseurs, prestataires, partenaires, etc.
ex. interdiction plastique à usage unique
ex. utilisation de vaisselle réutilisable
ex. pas d’emballage

Possibilité de diminuer le prix de l’emplacement quand les critères sont remplis

Assurer leur engagement via une charte

Favoriser la communication sur les efforts et le résultat obtenus

Leur donner de la visibilité
ex. traiteur zéro déchets
ex. catering sans emballage
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